e

Basia

Skladniki

Ciasto

e 110 g masta

e 75g maki Basia
orkiszowa

e 170g miekkich
suszonych daktyli

e 1 tyzeczka proszku do
pieczenia

e 70 g kakao

e 70 ml mleka

e 2 duze jajka

e 80g orzechow
wtoskich

Brownie bez cukru z
daktylami

Sposob przygotowania

Ciasto

Wszystkie sktadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej. Masto
rozpus¢ w garnuszku i pozostaw do wystudzenia. W misce umies¢
drobno posiekane daktyle, dodaj make, kakao, proszek do pieczenia,
mleko, jajka i zmiksuj do potaczenia sktadnikow. Dodaj stopione
masto i ponownie zmiksuj. Na koniec dodaj posiekane orzechy
wloskie, wymieszaj do potaczenia sktadnikow.

Pieczenie

Forme o wymiarach 20x20 cm wysmaruj mastem i wyt6z papierem
do pieczenia. Przelej do niej ciasto, wyrownaj wierzch, posyp reszta
malin i lekko wcisnij do ciasta. Piecz w temperaturze 170 stopni z
termoobiegiem przez okoto 15-20 min. Ciasto powinno by¢ wilgotne.



