e

Skladniki

Ciasto

e 250 g Maki Basi
Poznanskiej

e 150 g masta
pokrojonego w kostke,
lekko zmiekczonego

* 1 tyzeczka soli

szczypta cukru

1 jajko

1 tyzka zimnego mleka

400 g grzybow lesnych

(mozna zastapic¢

pieczarkami)

e 1 cebula

e oliwa z oliwek

» Swieza natka
pietruszki

Paszteciki z grzybami

Sposob przygotowania
Ciasto:

Zrobi¢ wgtebienie w mace. Wtozy¢ masto, wsypac sol, cukier i whic
jajko. Wymiesza¢ palcami i potaczy¢ sktadniki tak az ciasto bedzie
miatlo ziarnistg konsystencje. Wla¢ mleko, delikatnie potaczyc
palcami z reszta ciasta. Wyrobi¢. Gotowe owina¢ w folie i wtozy¢ do
lodéwki na godzine.

Farsz

W tym czasie przygotowac grzyby. Umyte grzyby zagotowac w
garnku. Odcedzi¢ i pokroi¢ w kostke. Pokroi¢ cebule. Rozgrzac oliwe
z oliwek na glebokiej patelni. Cebule zeszkli¢ na oliwie, a nastepnie
dodac¢ grzyby. Smazy¢ okoto 10 minut. Doprawi¢ do smaku sola,
pieprzem i $wieza natka pietruszki. Ciasto rozwatkowac i pokroi¢ w
prostokaty, nadzia¢ grzybami. Na blasze wylozonej papierem utozyc
gotowe paszteciki. Piec w nagrzanym piekarniku w 190 stopniach do
uzyskania ztotego koloru (okoto 20 minut).



