e

Skladniki

Ciasto

e 1 1/4 szklanki Maki
Basi Poznanskiej

POt tyzeczki soli

e 120g schtodzonego
masta, pokrojonego w
kawatki

e 2 tyzki zimnej wody

Nadzienie

1 szklanka wody

e 30 g suszonych
grzybow

e 60g masta

» 300 g Swiezych,
pokrojonych grzybow

* 2 lyzki biatego
wytrawnego wina

3 pokrojone na drobno
szalotki

* 2 lyzki ulubionych zi6t
(proponujemy
tymianek)

e 150g startego sera

o 3/4 szklanki Smietany
kremowki

e 2 duze zdttka jaj

e 1 duze jajko

Tarta z grzybami

Sposob przygotowania
Ciasto

Wymiesza¢ w duzej misce make i sol. Pokrojone masto potaczy¢ z
maka. Wyrabiaé recznie. Doda¢ do masy wode wyrabiac¢ do
momentu uzyskania jednolitej konsystencji. Ciasto zawina¢ w folie i
schtodzi¢ 45 minut w lodéwce. Rozwatkowaé ciasto na posypanej
maka powierzchni, tak by uzyskac¢ okrag. Przenies¢ do duzej
okragtej wysmarowanej wczesniej formy. Przycisna¢ tak by $ciana
ciasta konczyta sie na dwa centymetry przed krawedzig formy.
Wtozy¢ ciasto do lodéwki na 30 minut.

Nadzienie

Szklanke wody zagotowac¢ w garnku. Do wody wlozy¢ suszone
grzyby i zdja¢ z ognia, odstawic¢ na bok na 30 minut. Grubo posiekac
Swieze grzyby. Rozpusci¢ masto na duzej patelni i pozostawi¢ na
duzym ogniu. Doda¢ swieze i suszone grzyby. Doprawic sola i
smazy¢ az beda ztote - okoto 10 minut. Doda¢ pokrojone szalotki i
smazy¢ 2 minuty. Nastepnie wla¢ dwie tyzki wina i gotowac okoto 3
minuty. Doprawi¢ ulubionymi ziotami do smaku. Ostudzi¢. Rozgrzac
piekarnik do 190 stopni. Na ciasto roztozy¢ ziarna fasoli i piec na
ztoty kolor przez 15 minut. Wyja¢ ciasto, zdjac fasole i posypac
ciasto 1/3 porcja sera. Nalozy¢ ostudzone grzyby. Ubi¢ $mietane,
z6ttka, jajko. Dodac do Smietany 1 tyzke ulubionych ziét i doktadnie
wymieszac¢ za pomoca miksera. Wla¢ ubita mase na grzyby. Wierzch
posypac pozostatym serem. Piec okoto 30 minut.



