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Skladniki

Pizza Margherita

e 300 g maki Basia na
Pizze Wtoska typ "00"

% szklanki cieptej
wody

e 10 g Swiezych drozdzy

e 3 tyzki oliwy z oliwek

» plaska tyzeczka soli

¢ sos pomidorowy lub
pomidory w puszce

¢ ser mozzarella (w
bloku)

Pizza Margherita

Sposob przygotowania
Ciasto na pizze:

W potowie cieptej wody rozpusc drozdze. Do miski wsyp make, sol,
wlej rozpuszczone drozdze oraz oliwe. Mieszaj do otrzymania
jednolitej konsystencji. Energicznie wyrabiaj ciasto, az bedzie
odklejac sie od dtoni. Przykryj miske wilgotna Sciereczka i odstaw w
ciepte miejsce do wyrosniecia na ok. 60 minut.

Pieczenie:

Piekarnik rozgrzej do temperatury 180 °C. Ciasto rozwatkuj na
cienki placek lub wyt6z je do nattuszczonej blaszki o sSrednicy ok.
35cm, dopasowujac do jej ksztattu. Nastepnie ciasto posmaruj sosem
pomidorowym (w przypadku uzycia pomidoréw w puszce, zmiksuj je,
doprawiajgc odrobing cukru i soli wedtug uznania.) Cato$¢ posyp
serem mozzarella startym na tarce. Piecz ok. 15-20 minut. Pizze
mozesz urozmaica¢ wedtug wlasnych smakéw. Smacznego! Autorem
przepisu jest restaurator Mauro Lucci - wtasciciel restauracji Amici
Miei.



